
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                         

                       

 

 
 
 
 

STEINSEE  

Steak & Mehr 
Restaurant.Cafe.Strand 
 

Niederseeon 17 ς 85665 Niederseeon 

(  08093-788 *  kontakt@steinsee.com 

 

WEIHNACHTEN & 
JAHRESAUFTAKT AM STEINSEE 

mailto:kontakt@steinsee.com


 

                  Feste feiern am Steinsee  

Ambiente -Genuss & Weihnacht sfeeling  
 

Liebe Gäste,  
Wir freuen uns sehr, dass Sie Ihre Weihnachtsfeier bei uns  

am schönen Steinsee genießen möchten.  
In unserem Restaurant am Steinsee verwenden wir nur  

Premiumprodukte aus der Region.  
Wir bereiten unsere Grill spezialitäten auf einem 400 Grad heißen  

 Lavasteingrill zu. Eine hauseigene Salz - und Pfeffermischung runden das 
Geschmackserlebnis ab.  

In unseren einladenden Räumlichkeiten mit atemberaubendem  
Panoramablick über den Steinsee, trifft behagliches  

Ambiente auf das Moderne.  
Wir sorgen mit unserer ausgezeichneten Küche und unserer  

 Gastfreundschaft für eine rundum gelungene und für Sie stressfreie Feierlichkeit.  
Frei nach unserem Motto: ăHier geht's mir gut!"  

Wir empfehlen Ihnen, sich für eine geme insame Speisenfolge zu entscheiden,  
um den gewünschten Rahmen zu gewährleisten.  

Gerne berücksichtigen wir über unser Angebot hinaus Ihre individuellen Wünsche.  
Wir freuen uns, Sie ausführlich beraten zu dürfen.  

Dazu stehen Ihnen unsere Betriebsleiterin , Frau Antoaneta Toneva   
und unsere Assistentin der Betriebsleitung, Frau Hildegard Lutz  gerne zur Verfügung.  

Wir bitten um Terminvereinbarung für Bankettabsprachen.  
Tel. 08093 -788 // Email: kontakt@ steinsee.com   

Wir freuen uns auf Sie und Ihre werten Gäste,  
Ihre Familie Wildmoser & das gesamte Steinsee Team  

Genießen Sie Ihre Zeit bei uns!  

Ihre Familie Wildmoser  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

mailto:kontakt@
http://steinsee.com/


Die Reservierung wird erst mit Ihrer Unterschrift  
auf der Reservierung sbestätigung verbindlich.  

 
 
 
 
 
 
 

Bei der  Auswahl Ihre r  Speisen  bitten wir um ein einheitliches Menü  
(wahlweise auch mit Hauptgängen zur Wahl).  

Damit ist gewährleistet, dass Sie in angemessener Zeit Ihre Speisen serviert bekommen.  
Ausgenommen hiervon sind Vegetarier und Allergiker,  

denen wir spontan aus dem Tagesangebot eine Alternative zaubern.  
Das gl eichzeitige Servieren des Menüs  zählt sicherlich zum festlichen Rahmen,  

 den Sie sich für Ihre Feierlichkeit wünschen.  
 

 
 
 

 
Bei Buffets und Menüs benötigen wir die definitive Personenzahl  

(Aufteilung Erwachsene, Vegetarier und Kinder) schriftlich spätestens bis 7 Tage  
im Voraus,  andernfalls gilt die zuletzt genannte Personenzahl.  

 
 
 
 
 
 

Unsere regulä ren Öffnungszeiten sind von 11:3 0 Uhr bis 24:00 Uhr.  
 

Aufgrund der  geänderte n  gesetzliche n  Bestimmungen sind wir dazu angehalten,  
 pro angefangene Stunde ab 24:00  Uhr einen Nachtzuschlag von  250,00 û zu berechnen.  

Bitte berücksichtigen Sie dabei auch die Abbauzeit der Band bzw. der Dj´s.  
 

Wir bitten um Ihr Verständnis,  
das s unsere Sperrstunde um 02.00 Uhr Früh angesetzt  ist und eingehalten werden sollte . 

 
 
 

     

Bitte beachten Sie:  

empfohlen 

Garantiezahl  

empfohlen 

Veranstaltungszeit  

empfohlen 

Allgemeine Informationen  

Empfohlen 

 



  Rund um I hre Feierlichkeit  
 

 
 
 
 

 
Unser Restaurant verfügt über Tafeln von 6 -20 Personen.  

Gerne können wir auch  T-Tafeln, Tafeln in U -Form oder Doppelblöcke stellen.  
W ir  beraten  Sie bei der Wahl von der richtigen Tischform für Ihre Personenzahl.  

 
Wir decken für Ihre Feierlichkeit auf Wunsch  

die Tische klassisch mit weißen Tischdecken,  Stoffservietten und Kerzen ein.  
Hierfür erlauben wir uns 3,80 û pro Person zu berechnen.  

Für unsere weißen Stuhlhussen berechnen wir 5,50 û pro Stück . 
Gerne erstellen wir für Sie individuelle Menükarten,  

 gerollte Men¿karten 1,50 û pro Stück  oder  
gefaltete  Menükarten in einem festen Umschlag 2,50 û pro Stück.  

 
 
 
 
 

Gerne empfehlen  wir  Ihnen  für Ihre Feierlichke it  
professionelle Blumen - und Dekorationsdesigner:  

 
 

              Urgibl grün erleben                 ăDurch die Blumeò                   Floraleben  
                     Hr. Wagnitz                              Frau Franziska Hoog                  Stephanie Rodenkirchen  
                      Riedinger Straße 2                            Oberpframmern                           Griesstraße 6  
                       85614 Eglharting                              Tel. 08093 905523                         85567 Grafing  

Tel. 08091 -539010                                                                               Tel. 08092 -7799  
        www.urgibl.de                                                                                  www.floraleben.de  

 
 
  

Details und Abrechnung erfolg en  direkt über die Floristen  

 
 

Tische, Tafeln & Tischdekoration  

                        Blumenschmuck  

empfohlen 

http://www.urgibl.de/


 
 
 
 

Von München ð vo m Hotel ð von der S -Bahn  
Sollten Sie  für sich und Ihre Gäste, einen gemeinsamen Shuttle Service wünschen,  

unterstützen wir Sie gerne bei der Organisation.  
 

Die Kosten  im Einzugsgebiet bis 60 km betragen zwischen  
8,00 û ð 15,00 û pro Person und Entfernung. 

(Abhängig von der Personen zahl und der Häufigkeit der notwendigen  
Fahrten im Sprinter , Kleinbus oder Linien - Shuttlebus . 

 
 
 

        Busunternehmen Josef  Ettenhuber GmbH                              Omnibus Höher GmbH  
                       Am Hochrain 2                                                              Bucher Str. 27  
               85625 Glonn OT Schlacht                                                     85614 Kirchseeon  
                     Tel. 08093 90 96 0                                                            Tel. 08091 6996  
                www.busreisen -ettenhuber.de                                                         www.omnibus -hoeher.d e 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Genießen Sie Ihr Fest oder einfach nur einen feuchtfröhlichen Abend am Steinsee.  
Die Heimfahrt im eigene n  Auto mit  Chauffeuren ist preiswerter als Sie glauben.  

 
Die Chauffeure  

Michael Tetzner  
Volkarstr. 31  

80634 München  
Tel. 0177 -447 44 44    oder      0160 -330 33 33 

www.die -chauffeure.de  

 
 
 

Shuttle Service  

D & D   Drink and Drive  

empfohlen 

http://www.busreisen-ettenhuber.de/
http://www.die-chauffeure.de/


 
 
 
 
 

Im Restaura nt können Live -Veranstaltungen für Ihren  Event  
jederzeit durchgeführt werden.  

Hier gerne die Kontaktdaten für DJ oder Band für Ihre Feierlichkeit.  
 

       Alma Civeja                               DJ Inga Thilo                                DJ WOIFERL  
          Sängerin                           Oskar -Messter -Str.22                         Tel. 089 5460000  
     Tel. 01 62/ 3132447                     85737 Ismaning                             www.MUC.DJ  
   almaciveja @gmx .com                 Tel. 089  716777237                             info@djwoiferl.de  

                                                  www.doo -events.de  
 
 
 

    Band ăSchubiduo ò                                     Band ăSmile ò 
Michael Fasilogu                                      Michael   Gans  

      Kreuzlingerstr.  27                                  Schießtättenweg 16  
           D -82110 Germering                             D -85570 Markt Schwaben  

Tel. 089  849260                                     Tel. 0171  2627562  
                             Mobil   0172  8503277                               www. smiletheband.com  
                                            www. schubiduo.d e 

 

 
 
 

 
 
 

Der Fotospaß für jedes  Event  

  
                               Foboxy  PicMeBox  
                         Tel.  08 00 3626990                                            Zwergerweg 10  
                          info@foboxy.de       83714 Miesbach  

    www.foboxy.de                                             Tel.  08025   9259774  
                           Mobil : 0157  51355910 

                           www.picmebox.de  
 
 
 
 
 

Fotobox Station  

empfohlen 

Musik  

mailto:info@djwoiferl.de
http://www.foboxy.de/
http://www.picmebox.de/


 
 

 
 

Auf Wunsch können Sie auch unsere Feuerschale oder den Feuerkorb  
je nach Witterung, soweit das Wetter es zulässt   

für den Außenbereich nutzen .  
 

Die Kosten betragen 100,00 û 
 

 
 

                         
Geben Sie Ihrem Fest ein ăFeurigesó Highlight  

 
 
 
 
 
 

Zaubershow  
Die bay rische Zaubershow  

                                                                 Florian Otto  
Tel. 01573  4208833  

www.ottoflorian.com  

 
 

 
Feuershow       Lasershow  

       Axel Berger           Blaser GmbH  
                                 Marktstrasse 2                                         Ballstadt 9  

                              83646 Bad Tölz                                          91611 Lehrberg    

                  Tel. 0049 163 5904059                                   Tel. 09820 9189720  
                              www.Pyrostyx.de                                          www.blaser -show.de  

                                                                                                                                               www.Sh ow -Konfigurator.de  

 
 

 

Feuerschale oder Feuerkorb  

empfohlen 

Zaubershow - Feuershow ð Lasershow - Feuerwerk  

empfohlen 

http://www.ottoflorian.com/
http://www.pyrostyx.de/
http://www.blaser-show.de/
http://www.show-konfigurator.de/


Feuerwerk  
Durch unsere Lage im Naturschutzgebiet,  

möchten wir Sie darauf  hinweisen, dass ein Feuerwerk genehmigungspflichtig  ist , 
und nur von einem professionellen Pyrotechniker aus versicherungstechnischen Gründen  

 abgeschossen werden darf.   
Ebenso alle angrenzenden Nachba rn,  insbesondere der Pferdehof ăReitclub Steinsee ó  

von Herr Klaus Mayer i m Vorfeld informiert werden müssen.  
Wir möchten Sie bitten,  sich im Falle eines Feuerwerks mit der  Firma  

 
Andreas Büttner  

Dobelweg 15  
D - 85567 Grafing  
Tel. 08092  32631 

www.buettner -feuerwerke.de  
 

in Verbindung zu setzen.  

 
 
 

 
 

Runden Sie  Ihr schöne s Event  mit einer wunderschönen   
Nacht in unsere m  Apartment  am idyllischen Steinsee.  

 
Apartment  mit Seeblick  Einzelzimmer  

                mit 3  separaten Zimmer n  
     Badezimmer   Badezimmer  
       Küche   Doppelbett  

                             Balkon  
     350 û 100 û 

 

                                
 

Übernachtungsmöglichkeiten am Steinsee  

empfohlen 

http://www.buettner-feuerwerke.de/


 

 
 
                     

                                                                                 Hotel Bockmaier  
Münchener Str. 3  

85667 Oberpframmern  
Tel. 08093 5780  

 

 
Glasl´s Landshotel  

Münchener Straße 11  

85604 Zorneding  

Tel. 08106 241280  

 
Hotel Forstwirt (50 Zimmer)  

Beim Forstwirt 1  

85630 Grasbrunn / Harthausen  

Tel.  08106  36 38-0 

 
Hotel Schwaiger   

Feldkirchner Str. 3 -5,   

85625 Glonn  

 Tel. 08093 90880  

 
Gasthof Hotel Neuwirt (50 Zimmer)  

Münchnerstrasse 4  
85604 Zorneding  
Tel . 08106 24260  

 
Mi 1a Business Hotel  

Marktplatz 17  
85598 Baldham  

Tel. 08106  309800  
www.1a -business -hotel.de  

 
Gästehaus Roming  

Fürmoosen 39  

85665 Moosach                                                                   

 Tel. 08091 945   
 

Übernachtungsmöglichkeiten  in  unserer  Nähe  

empfohlen 



 

 

Um die weihnachtliche Stimmung schon zu Beginn Ihrer Feier einzufangen,  
bieten wir Ihnenan , den Aperitif auf unserer Terrasse oder im Biergartenbereich 

einzunehmen.  
Bei leckerem Glühwein, Punsch, lauwarmen Bauernbrot mit  

würzig deftigen Käsesorten und Weihnachtsgebäck.  
Oder wie wäre es mit einer Runde Eisstockschießen?  

Auf unserer eigenen w etterunabhängigen Eisstockbahn am Steinsee,  
können Sie sich gerne mit Ihren Kollegen messen.  

 
 

 

Eisstockbahn            6,00 û pro Person 

Glühwein mit deftigem warmen Flammkuchen     10,50 û pro Person 

         Glühwein mit Weihnachtsgebäck und Maronen     10,50 û pro Person 

         Glühwein mit Weihnachtsgebäck      8,50 û pro Person 

 

 

  cccccc

 

 

 

Eisstockschießen & Glühweinempfang  

empfohlen 



Kulinarik  

Bitte beachten Sie, dass Sie unsere Menüs, aus den nachfolgenden Besta ndteilen  
 variabel zusammensetz en können .  

Gerne könne n Sie Ihre Gemüsebeilage auch gegen einen Salat tauschen.  
 
 

 
 
 
 

Canapés  
Roastbeef  ð 4,20 û 

Schinkenspezialitäten ð 4,20 û 
geräucherter Lachs  ð 4,20 û 

Bruschetta  mit gebratenen Pilzen  ð 4,00 û 
Kräuterfrischkäse mit Granatapfel  ð 4,00 û  

Käse spezialitäten ð 4,20 û 
Thunfisch -Creme ð 4,00 û 
Avocadocreme ð 4,00 û 

 
Fingerfood  

Satéspieße ð 4,20 û 
Gemischte Oliven im Glas ð 4,00 û 
Kleine Fleischpflanzerl  ð 4,00 û 

Käseplätzchen ð 4,00 û  
Kleine Offenkartoffeln mit würzigem Sour Cream  ð 4,00 û 

Blätterteigröllchen mit Füllung  ð 4,00 û 
Chinoa Salat im Glas ð 4,00 û 

Couscous Salat im Glas ð 4,00 û 
 

Stückweise  
 

Oder  
 

3 Stück  Ihrer Wahl pro Person § 12,00 û 
(max. fünf Varianten zur Auswahl)  

 
 
 

 

Canapés und Fingerfood  

empfohlen 



 
 
 

Steinseeõ s Vorspeisenplatte  
Roastbeef |  Sauce Remoulade  | Tomaten -Mozzarella  | 

 Auberginen Röllchen mit Frischkäse  
Parmaschinken |  Gemüsesticks  | Guacamole  | Oliven |   

Thunfisch Loins | Baby Paprika mit Frischkäse  
am Tisch eingestellt  

14,90 û 
 
 

 
 
 

 

Kürbis - Ingwer creme suppe   

steirisches Kernöl | geröstete Kürbiskerne  

***  

Viertel Gebratene Bauernente  

Kartoffelknödel | Blaukraut | Naturjus  

oder  

Kross g ebratene s Zanderfilet   

Urgemüse | Butterkartoffeln | Weißwein - Kräutersoße  

oder  

Pilzrisotto  

 Parmesan | Petersilie  

***  

Kaiserschmarrn im Pfand´l serviert  

Mandeln | Zimt | Apfelmus  

32, 00 û 

 
 

Vorweg  

empfohlen 

Menü I  

empfohlen 



 
 
 
 
 

 

Maronencremesuppe mit Thymian   

 Parmesanspitzen  

***  

Kalbsbraten  

  Spätzle | Rahmsauce   

Oder  

Kross gebratenes Filet vom Kabeljau    

Gemüse -Risotto | Safransauce   

oder  

Tortelloni Ricota & Spinat  

Tomaten -Sahnesauce  

***  

Lauwarmer Schokoladenkuchen  

Vanille Eis  | Gewürzkirschen  

 

37,90 û 

 

 
 
 
 

Menü  II  

empfohlen 



 
 
 
 
 
 

Steinseeõ s Vorspeisenplatte 
Roastbeef |  Sauce Remoulade  | Tomaten -Mozzarella  | 

 Auberginen Röllchen mit Frischkäse  
Parmaschinken |  Gemüsesticks | Guacamole | Oliven |   

Thunfisch Loins | Baby Paprika mit Frischkäse  
am Tisch eingestellt  

 

***  

Hochrippe vom bayrischen Weideochsen  

getrüffeltes Kartoffelpüree | winterliches Gemüse | Barolosauce  

oder  

Doradenfilet in der Kräuterkruste  

Kartoffelpüree  | winterliches Gemüse | Sauvignonsauce  

oder  

Kürbis -Tortelloni   

 Parmesan sauce  

***  

Mandeln -Amaretto -Parfait   

Gewürzkirschen  

 

43,50 û  
 

 
 
 
 

 

Menü II I  

empfohlen 



 
 
 

Feldsalat  

Karamellisierten Birnen | Granatapfel  | Wallnusskernen |  

leichter Gorgonzola ð Jogurt - Dressing  

***  

Petersilienwurzelcremesuppe  

Parmesanspitzen | Pesto  

***  

Kalbslende  im Ganzen gebraten   

Kartoffel ð Kürbis - Püree | grüner Spargel | Portweinsauce   

oder  

Seeteufel    

Kartoffel ð Kürbis - Püree | grüner Spargel | Safransauce  

oder  

Kürbisrisotto  

Parmesan  

***  

Apfel ð Zimt ð Panna Cotta  

 Bratapfe l | Zimt  

 

55, 90 û 

 
 
 
 
 

Menü IV  

 

empfohlen 



 
 
 
 

Getrüffelte Kartoffelsuppe  

Sahnehaube  

***  

Rinderfilet im Ganzen gebraten   

grüner Spargel | Rosmarinkartoffeln | Portweinsauce   

oder  

Heilbutt Steak    

Ratatouille Gemüse | Salz kartoffeln | Mediterrane Sauce  

(Kirschtomaten , Oliven, Kapern, Weißwein)   

oder  

Tortelloni Feige und Pecorino  

Gorgonzola ð Walnuss ð Cashew - Creme  

***  

Bratapfeltiramisu  

Mascarpone | Bratapfel | Marzipan  

 

58, 90 û 

 

 

 
 
 

 

Menü V  

 

empfohlen 



 

Ab 40 Personen  

FEINE SALATE  
Auf dem Buffet  

Avocado -Rucola -Orangen -Salat | Rote -Beete -Salat  mit Feta & Wallnusskernen  
 Gurkensalat | Blattsalat | Kartoffelsalat | Tomatensalat |  

Verschiedene Dressings  

VORSPEISEN  
Roastbeef | Sauce Remoulade | Tomaten -Mozzarella |  

Parmaschinken | Gemüsesticks | Frischkäse | Oliven |   

Thunfisch Loins  | Baby Paprika mit Frischkäse gefüllt  

Baguette  

-Gerne stellen wir die Vorspeisen als Platten auf dem Tisch ein - 

 

Kürbis ingwer cremesuppe mit  Kernöl  
steirisches Kernöl | geröstete Kürbiskerne  

-Gerne servieren wir die Suppe am Tisch - 

VOM GRILL  
Kalbsrahm braten  

Ente  

Calamari  

Gebratenes Filet vom Zander  

Käsespätzle  

SAUCEN   

Pfefferrahm sauce | Safranschaum | Naturjus   

BEILAGEN  
Petersilienkartoffeln  

kleine Kartoffelknödel  

Apfelblaukraut  

winterliches Gemüse | Bohnenbündel   

 
D ESSERT  

  Creme Brülle  | Bratapfeltiramisu  

Kaiserschmarrn  mit Apfelmus , Mandeln & Zimt  

Profiterol überzogen mit Milchschokolade  

45, 00 û 

Winterliches Buffet I  

 

empfohlen 



 
Ab 40 Personen  

FEINE SALATE  
Auf dem Buffet  

Zucchini Carpaccio | Gurkensalat | Blattsalat | Kartoffelsalat | Tomatensalat  

Avocado -Rucola -Orangen -Salat  | Rote -Beete -Salat  mit Feta | Waldorfsalat  

Verschiedene Dressings  

***  

V ORSPEISEN  

Roastbeef | Sauce Remoulade | Tomaten -Mozzarella |  

Parmaschinken | Gemüsesticks | Frischkäse | Oliven |   

Lachs in Sesamkruste  | Baby Paprika mit Frischkäse gefüllt  

Baguette  

-Gerne stellen wir die Vorspeisen als Platten auf dem Tisch ein - 

Maronencremesuppe  mit Thymian  

Parmesanspitzen | Croutons  

-Gerne servieren wir die Suppe am Tisch - 

VOM GRILL  
 Hochrippe vom Weideochsen im Ganzen gebraten  

 Schweinefilet vom Strohschwein  

 Ente  | Kleine Schnitzel Wiener Art  

Filet vom St. Pierre  

Scampi & Calamari  

Parmigiana  

(Auberginenauflauf mit Mozzarella)  

BEILAGEN  
 Rosmarinkartoffel | Blaukraut | Knödel | winterliches Gemüse  

Pommes frites  | Bohnenbündel  

SAUCEN  
Rosmarinsauce | Weißwein -Kräutersauce | Naturjus | BBQ  

 

DESSERT AUSWAHL  
Mousse au Chocolate ð Weiß und Dunkel   

Creme Brûlée | Apfel -Zimt -Panna Cotta  

Kaiserschmarrn mit Apfelmus , Mandeln & Zimt  

Bratapfeltiramisu  

 

55, 00 û 

Winterliches Buffet II  

 

empfohlen 



 
 
 

 
 

Gemischte Auswahl feinster Käsesorten und Frischkäse  
Weintrauben | Baguette  

11, 80 û pro Person 
 
 

Gemischte Schinken - und Wurstspezialitäten  
Baguette  

9, 80 û pro Person 
 
 

Mini Fleischpflanzerl mit Kartoffelsalat  
6, 80 û pro Person 

 
 

Chili con Carne  | Baguette  
6, 80 û pro Person 

 
 

Gulaschsuppe oder Kürbisingwersuppe | Baguette  
6, 80 û pro Person 

 
 

Flammkuchen  
7, 0 0 û pro Person 

 
 

Currywurst | Pommes  
9, 50 û pro Person 

 
 

F rische Obstplatte  
9, 50 û pro Person 

 
 
 

 
 

 

Mitternachtssnack  

empfohlen 



 
 

 

 

Bei schönem Ambiente und netter Gastfreundschaft bieten wir Ihnen  

für Ihre Firmenweihnachtsfeier unser Restaurant und unseren  

Panoramaraum mit Blick zum See an.  

 

Als Einstieg empfehlen wir Ihnen in geselliger Runde bei  

Glühwein und Weihnachtsgebäck eine Partie auf unserer  

wetterunabhängige Eisstockbahn an.  

 

Im Anschl uss empfangen wir Sie und Ihre Gesellschaft mit einem  

Glas Prosecco in unserem Restaurant.  

Auf Wunsch natürlich gerne auch alkoholfrei.  

 

Ihr Menü wird mit dem Weißwein Riesling No. 1 vom Weingut  

Köwerich (201 7) oder dem Rotwein Marzemino  

vom Weingut Conc ilio (201 7) begleitet.  

 

Außerdem haben Sie die Möglichkeit alle Biere von  

Hacker Pschorr Hell bis Paulaner Weißbier zu genießen.  

Selbstverständlich auch  in alkoholfreier Form.  

Zusätzlich können Sie auch  

zwischen unserem großen Sortiment an alkoholfreien G etränken wählen.  

Ihr Steinsee´s Weihnachtspauschale  

mit Menü oder Buffet  

 



 
 
 

Kürbis - Ingwer creme suppe   

steirisches Kernöl | geröstete Kürbiskerne  

***  

Viertel Gebratene Bauernente  

Kartoffelknödel | Blaukraut | Naturjus  

oder  

Kross g ebratene s Zanderfilet   

Urgemüse  | Butterkartoffeln | Weißwein - Kräutersoße  

oder  

Pilzrisotto  

 Parmesan | Petersilie  

***  

Kaiserschmarrn im Pfand´l serviert   

Mandeln | Zimt | Apfelmus  

 

 

 

Pauschale:  

Eisstockschießen, Glühweinempfang, Menü & Getränke:  

Preis pro Person: 85,00 û 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pauschale mit Menü  

empfohlen 



 
Ab 40 Personen  

FEINE SALATE  
Auf dem Buffet  

Zucchini Carpaccio | Gurkensalat | Blattsalat | Kartoffelsalat | Tomatensalat  

Avocado -Rucola -Orangen -Salat  | Rote -Beete -Salat  mit Feta | Waldorfsalat  

Verschiedene Dressings  

***  

V ORSPEISEN  

Roastbeef | Sauce Remoulade | Tomaten -Mozzarella |  

Parmaschinken | Gemüsesticks | Frischkäse | Oliven |   

Lachs in Sesamkruste  | Baby Paprika mit Frischkäse gefüllt  

Baguette  

-Gerne stellen wir die Vorspeisen als Platten auf dem Tisch ein - 

Maronencremesuppe mit Thymian  

Parmesanspitzen | Croutons  

-Gerne servieren wir die Suppe am Tisch - 

VOM GRILL  
 Hochrippe vom Weideochsen im Ganzen gebraten  

 Schweinefilet vom Strohschwein  

 Ente | Kleine Schnitzel Wiener Art  

Filet vom St. Pierre  

Scampi & Calamari  

Parmigiana  

(Auberginenauflauf mit Mozzarella)  

BEILAGEN  
 Rosmarinkartoffel | Blaukraut | Knödel | winterliches Gemüse  

Pommes frites  | Bohnenbündel  

SAUCEN  
Rosmarinsauce | Weißwein -Kräutersauce | Naturjus | BBQ  

DESSERT AUSWAHL  
Mousse au Chocolate  ð Weiß und Dunkel   

Creme Brûlée | Apfel -Zimt -Panna Cotta  

Kaiserschmarrn mit Apfelmus , Mandeln & Zimt  

Bratapfeltiramisu  

Pauschale:    Eisstockschießen, Glühweinempfang, Menü & Getränke:  

Preis pro Person: 95,00 û 

 

Pauschale mit Buffet  

empfohlen 



 
 

Für unsere kleinen Gäste bieten wir unsere abwechslungsreiche Kinderkarte.  
Wenn Sie möchten, servieren wir auch gerne die Kinderessen zusammen mit Ihrer 

Vorspeise.  
So haben die Kl einen keine so lange Wartezeit.  

 
 
 
 

Gerne stellen wir mit Ihnen auch ei n Menü nach Ihren Vorstellungen  
 individuell für Sie und Ihre Gäste zusammen.  

 
 
 
 

 
Möchten Sie Kuchen und Torten selbst mitbringen,  

so berechnen wir als G eschirr - und Servicepauschale 3,50 û Tellergeld.  
Bitte beachten Sie dabei, dass wir nach  der  EU -Hygieneverordnung nur Kuchen aus 
Konditoreien aufgrund der ăR¿ckverfolgbarkeit von Lebensmittelnò zulassen kºnnen. 

Ansonsten benötigen wir Rückstellproben.  
 

Für Ihre individuelle Torte empfehlen wir Ihnen unseren  
 

Konditorei To rtenschmied  
Bach 54  

83629 Weyarn  
Tel: 08020 904606  

 www.der -tortenschmied.de  
 
 

Gedeckter Apfelkuchen  12 Stk.   48,00 û 
Käse -A prikosen Kuchen  12 Stk.   48,00 û 
Saisonaler  Obst kuchen  12 Stk.   48,00 û 
Schokoladentarte  12 Stk.   48,00 û 
Bayri sch Creme Torte  12 Stk.   54,00 û 
Schwarzwäl der Kirsch Torte  12 Stk.   54,00 û 
K äse-Sahne Torte  12 Stk.   54,00 û 
Sahneroulade  10 Stk.   42,00 û 
Portion Sahne        p.P.             1,60 û 

 
 

Kinder  

empfohlen 

Individuell  

empfohlen 

Kuchen und Torten  

empfohlen 

http://www.der-tortenschmied.de/


 
 

Steinsee Cocktail  
auch alkoholfrei möglich  

Vino Fr izzante | schwarze Johannisbeere  | Zitrone   
 

Hugo  
auch alkoholfrei möglich  

Vino Fri zzante | Soda | Minze | Limette  
 

Aperol Sprizz  
auch alkoholfrei möglich  

Vino Frizzante | Soda | Aperol | Orange  
 

Lillet  Wild Berry  
Lillet Blank  | Schweppes Russian Wild Berry  | frische Beeren   

 
Lillet Vive  

Lillet Blank  | Schweppes Tonic  | Gurkenscheibe | frische Beeren  | Minze  
 

Christmas Rosato  
Scavy & Ray Prosecco  | Ramazzoti Rosato | Lebkuchen Flavour  | Orange | Zimtstange   

 
 
 

 

         
 
 

Bitte wählen S ie 3 Cocktails aus  

 
Alkoholfreie Cocktails  

Virgin Colada  
Virgin Mojito  

 
 

Cocktails mit Alkohol  
Sex on the Beach  

Mojito  
Mai Tai  

Caipirinha  
Gin Tonic  

Cuba Libre  
Vodka Lemon  

 

7, 50 û pro Cocktail 
 

 

Aperitif  

empfohlen 

Cocktails & Longdrinks  

empfohlen 



 
 
 
2018 

Lugana Ca dei  Frati  
Weingut Azienda Agricola Cá dei Frati | Lombardei  

 
2018 

Weißer Burgunder  
Weingut Freiherr von Gleichenstein | Baden  

 
2018 

Riesling QbA   
Robert Weil | Rheingau  

 
2018 

No. 1 Einblick Riesling  
Weingut Köwerich | Moser  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

2017 / 201 8 
Fabelhaft Douro   

Weingut Niepoort | Douro  
 
 

2018 / 201 9 
Primitivo I.G.T  

Weingut Itynera | Apulien  
 

2018 / 201 9 
Merlot I.G.P  

Weingut Cusumano Sizilien  
 

2019 
Marzemino  

Weingut Concilio | Trentin o 
 
 

 
Eine größere Weinauswahl können Sie aus unserer Weinkarte  entnehmen.  

 

Weißwein  

empfohlen 

Rotwein  

empfohlen 



 
                                                      

 
 

 
 

Prosecco Scavy & Ray  
Frische und moderne Eleganz aus Italien  

0,75l    
 
 

Prosecco Scavy & Ray Rose  
Fruchtig | spritzig mit üppigen exotischen Noten  

0,75l  
 

 

Prosecco Scavy & Ray ICE Prestige  
Der edelste Vino Spumante der gesamten Range  

Fruchtig | aromatisch  
0,75l  

 
 

Veuve Clicquot  
Champagne Brut Imperial  

0,75l   
 
 
 
 
 

Nicolas Feuillatte Veuve Pelletier  
Brut Reserve Champagne Brut  

                                       0,75l                                 0,75l   
     
     
 
 
 
 
 

Moët & Chandon  
Champagne Brut Premier  

0,75l   

 
 
 
 

Perlwein ð Prosecco - Champagner  

empfohlen 



 
 

Adelholzener M i neralwasser  

- still und classic auf den Tischen eingestellt - 

Hacker Pschorr & Paulaner Biere  
Softgetränke  

Cola, Cola light, Fanta  
Spezi, Saftschorlen  

Kaffeespezialitäten  
Weißwein  

2019 
Riesling No.I Einblick  

Weingut Köwerich  
Rotwein  

2019 
Marzemino D.O.C  

Weingut Concilio | Trentin  
 

Pro Stunde ,  pro Person 6,00 û 

 
 
 
 
 
 
 

Adelholzener Mineralwasser  
ð still und classic auf den Tischen eingestellt  ð 

Hacker Pschorr & Paulaner Biere  
Softgetränke  

Cola, Cola light, Fanta  
Spezi, Saftschorlen  

3 ausg ewählte Cocktails an unserer Bar  
Williams -Birnenbrand, Obstler, Himbeergeist , Ramazotti  

Kaffeespezialitäten  
Weißwein  

2019 
Riesling No.I Einblick  

Weingut Köwerich  
Rotwein  

2019 
Marzemino D.O.C  

Weingut Concilio | Trentin  

 
Pro Stunde , pro Person 8,50 û 

 

Getränkepauschale  I  

 

Getränkepauschale II  



 

 
Restaurant     ca. 100 Personen  

Restaurant ð Panorama    ca. 250 Personen  

                     
 

Panoramaraum ð groß   ca. 125 Personen  

    

Glü hweinempfang & Eisstockschießen  

                                                           

    
 

Restaurantterrasse / Panoramaterrasse     

 Restaurantterrasse   
ca.  85  Pe rsonen  

   
Stand:0 4.09.20 

 

 

Kapazitäten für Feierlichkeiten und Events  

empfohlen 


